
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 BISTROT & TERRACE  

   Welcome to the 
 

Se audun de bi momënc 
 

We wish you pleasant moments 



      
     Antipasti 
 

Capesante scozzesi gratinate (6 pezzi)                                                             
Allergeni: A G P 
 

Lumache del Gran Sasso alla Bourguignonne                                                
Allergeni: A G I 
 

Caesar salad con petto di pollo biologico e Grana dei Prati Stabili             
Allergeni: A C D G L 
 

Focaccia di grano arso alle acciughe,  
culaccia del Salumificio Bodria 30 mesi, maio al pecorino, castraure          
Allergeni: A G D 
 

Battuta di manzo del maso Pretzhof leggermente piccante,   
salsa alla bottarga, pane croccante alla colatura di alici                                
Allergeni: A D G I 
 

Acciughe Codesa edizione limitata con burro e pane di semola                  

Allergeni: A D G 
 

Tartare di orata selvaggia, salsa tonnata, capperi                                           
Allergeni: C D 
 

              Primi piatti 
 

Spaghettone del Pastificio dei Campi al pomodoro Pachino,  
mozzarella di bufala D.O.P. e olio al basilico                                                     
Allergeni: A D G  
 

Tagliatella 80 tuorli alla farina di ceci                                                                      
con ragù di cinta senese, brice e Castelmagno                                               
Allergeni: A C G I 
 

Risotto alla Busara, scampi, aglione e olio al prezzemolo                             
Allergeni: A B D G I        (minimo 2 persone - attesa 15 min)                                                                       
 

Bottoni ripieni di anatra di Miéral all’arancia,                                                        
pastinaca, alloro e pioppini                                                                                
Allergeni: A C G I 
 

        Secondi piatti 
 

Burjé Burger di manzo del maso Lüch da Ciampidel e patate fritte             
Allergeni: A C G L M  
 

Presa di maiale iberico Blazquez laccata con salsa Kabayaki,                                               
patate dolci                                                                                                    
Allergeni: G I 
 

Filetto di manzo del maso Pretzhof con rösti di patate e                                            
salsa al pepe fermentato                                                                                    
Allergeni: G I  
 

Trancio di pagro dell’Adriatico, agretti e salsa alla bagna cauda                   
Allergeni: B D G I 
 
 

      Dessert 
 

Kaiserschmarren, marmellata di prugne fatta in casa e gelato al kefir        
Allergeni:  A C G H      (attesa 15 min.)      
                                   

Craquelin al tiramisù                                                                                            
Allergeni: A C G H 
 
 

Strudel di mele e salsa alla vaniglia                                                                   
Allergeni: A C G H 
 

 

Il nostro gelato o sorbetto del giorno                                                                 
Allergeni: A C G H 
 

 

Selezione di formaggi d’alpeggio con mostarde                                              
Allergeni: A G 
 
 

           
 



   
         Appetizers 
 

Gratinierte scottische Jakobsmuscheln (6 Stück)                                                
Allergene: A G P 
 

Bourguignonne-Schnecken aus Gran Sasso Gebiet                                        
Allergene: A G I 
 

Caesar salad mit Bio-Hähnchenbrust und Grana-Käse                                  
Allergene: A C D G L 
 

Focaccia aus grano arso mit Sardellen, 30 Monate gereifter Culaccia                        
von Salumificio Bodria, Pecorino-mayo und baby Artischocken                   
Allergene: A G D 
 

Leicht pikantes Rindstartar von Pretzhof, Bottarga-Mayo                                                   
und Colaturabrösel                                                                                              
Allergene: A D G I 
 

Codesa-Sardellen Limited Edition mit Butter und Brot                                   
Allergene: A D G 
 

Tartare von wild gefangener Dorade, Thunfischsauce, Kapern                     
Allergene: C D 
 

         Vorspeisen 
 

Spaghettone von der Nudelmanufaktur Pastificio dei Campi 
mit Pachino-Tomatensauce, D.O.P. Büffelmozzarella, Basilikumöl                
Allergene: A D G 
 

Tagliatelle aus 80 Eigelben mit Kichererbsenmehl,  
Cinta-Senese Ragout, Kräuterbrösel und Castelmagno-Käse                        
Allergene: A C G I 
 

Risotto nach Busara Art mit Kaisergranat, Knoblauch und Petersilienöl     
Allergene:  A B D G I     (Mindestens 2 Personen - 15 Minuten Wartezeit)                                                                    
                   

Gefüllte Bottoni mit Miéral-Ente, Orange, Pastinake, Lorbeer                                     
und Stockschwämmchen                                                                                    
Allergene: A C G I 
 

 

            Hauptspeisen 
 

Burjé-Rinds Burger vom Bauernhof Ciampidel mit Pommes                         
Allergene:  A C G L M 
 

Iberisches Schweinefleisch Blazquez mit Kabayaki-Sauce lackiert                                  
und Süßkartoffeln                                                                                                
Allergene: G I 
 

Rindsfilet vom Pretzhof mit Kartoffelrösti und fermentierter  
Pfeffersauce                                                                                                          
Allergene: G I 
 

Adriatische Meerbrasse-Tranche, Sodakraut und Bagna-Cauda-Sauce      
Allergene: B D G I 
 

            Desserts 
 

Kaiserschmarren mit hausgemachte Pflaumenmarmelade und Kefireis     
Allergene: A C G H   (15 Minuten Wartezeit)     
 

Craquelin mit Tiramisù-Füllung                                                                          
Allergene: A C G H 
  

Apfelstrudel mit Vanillesauce                                                                             
Allergene: A C G H  
 

Unser hausgemachtes Eis und Sorbet des Tages                                               
 Allergene: A C G H 
 

Unser Alpkäse Auswahl mit Senffrüchte                                                          
 Allergene: A G 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

             Appetizers 
 

Scottish scallops au gratin (6 pieces)                                                                
Allergens: A G P 
 

Bourguignonne snails from Gran Sasso region                                                
Allergens: A G I 
 

Caesar salad with organic chicken breast and Grana cheese                      
Allergens:A C D G L 
 

Burnt wheat focaccia with anchovies, 30-month-aged culaccia  
from Salumificio Bodria, pecorino cheese-mayo and baby artichokes        
Allergens: A G D 
 

Slightly spicy beef tartare from Pretzhof farm, bottarga sauce,  
crispy bread with anchovy sauce                                                                       
Allergens: A D G I 
 

Limited-edition Codesa anchovies with butter and bread                             
Allergens: A D G 
 

Tartare of wild-caught gilthead sea bream, tuna sauce, capers                      
Allergens: C D 
 

             First Courses 
 

Spaghettone from the pasta factory Pastificio dei Campi  
with Pachino tomato sauce, D.O.P. buffalo Mozzarella and basil oil            
Allergens: A D G 
 

Chickpeas-tagliatelle, Cinta Senese pork ragout, 
bread crumbs and Castelmagno cheese                                                          
Allergens: A C G I 
 

Risotto Busara-style with scampi, garlic and parsley oil                                 
Allergens: A B D G I   (minimum 2 people - 15 min. wait)                                                                                                 
 

Bottoni filled with Miéral duck with orange, parsnip, 
bay leaf and pioppini mushrooms                                                                     
Allergens: A C G I 
 

 

             Main Courses 
 

Burjé beef burger from Ciampidel farm and french fries                               
Allergens: A C G L M 
 

Kabayaki sauce-glazed iberian pork Blazquez, sweet potatoes                    
Allergens: G I 
 

Beef fillet from the Pretzhof farm with potato rösti and                                     
fermented pepper sauce                                                                                    
Allergens: G I 
 

Slice of red porgy fish, friar’s beard and bagna cauda sauce                       
Allergens: B D G I 
 
 
 

 

           Desserts 
 

Kaiserschmarren with homemade plum jam and kefir ice cream               
Allergens: A C G H              (15 minutes wait)             
                                                                         

Craquelin filled with tiramisù                                                                             
Allergens: A C G H 
 
   

Apple strudel with vanilla sauce                                                                        
Allergens: A C G H  
 

Homemade ice cream or sorbet of the day                                                       
Allergens: A C G H 
 

Our mountain cheese selection with fruit mustard                                        
Allergens: A G 
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